
welkom

Welkom in de Rheezer Bistro, fijn dat u er bent. 
De Rheezer Bistro bestaat sinds het jaar 2000. Een verborgen 

parel, gelegen aan de achterkant van de boerderij, met een 
eigen besloten binnentuin. Een heerlijke, intieme sfeer onder de 
gewelven, gastvrij en stijlvol. Ons gedreven team staat klaar om 

u een onvergetelijke ervaring te bezorgen. 

 Enrico en Margé Hans

Onze chef stelt zich voor

Mijn naam is Nick van Swaal en sinds 2021 ben ik trotse chefkok van de 
Rheezer Bistro. Koken is mijn grote passie, al ruim 20 jaar, ontstaan uit 
mijn liefde voor eten. Ik houd van gerechten waarin de producten goed tot 

zijn recht komen. Waar kan, werk ik altijd met lokale, verse producten. Wat 
goed is hoeft namelijk niet van ver te komen. Mijn kookstijl is een mix van 
klassieke gerechten, invloeden uit andere landen en een vleugje Vechtdal. 

ik wens u een heerlijk vertoeven in de Rheezer Bistro.

laat u culinair verrassen door de keukenbrigade

 Menu  wijn-arrangement

2 gangen  44  16

3 gangen  49  24

4 gangen  59  32

*Alcoholvrij arrangement ook mogelijk



Salade coquille  21

Krop sla – coquille - tomaat – mozzarella

Salade gerookte zalm 19

Huisgerookt – Vechtdal ei – komkommer

Tom kha kai soep  11

Paksoi – shiitake – koriander dumplings

 Met gamba’s  14

Truffelkroketjes met truffelmayonaise 6st.  10

 Garnaalkroketjes met aioli 6st.  10

 Rendangkroketjes met aioli 6st.  10

 Met brood  12

Biefstuk met braadjus en brood  36

Tournedos  39

met groentjes en jus van Madeira

-LUNCH-           -LUNCH-           
Club Carpaccio met friet  18

Carpaccio – truffelmayonaise – rucola – Parmezaan

Schiaciatta Spinata Romana  14

Uit de oven – tomaat – mozzarella – Spinata Romana – pesto

Gerookte zalm op schiaciatta  16

Roomkaas – bieslook – kropsla - komkommer

Brioche Pata Negra ham  21

Iberico 24 maand gerijpt – rucola - appel – balsamico

Brioche Pulled Duck  19

Eendenbout – hoisin – komkommer – kimchi – knoflookmayonaise

Catch of the day - vis  29

Loaded fries – Parmezaanse kaas  8

truffelmayonaise – bosui

Verse friet met huisgemaakte mayonaise  4

vegetarisch te bestellen



www.rheezerbelten.nl

Huisleveranciers

• Ambachtelijke Vechtdal Brouwerij
• Batembio
• Berghorst wijnen
• De Bessentuin 
• Erve Vechtdal Vechtdal Rund
• Future Farm - Boer Back
• Gino Da Dappo
• Heileuver kaas
• De Kaashelden
• Ernie van de Kolk asperge en fruit
• Mommeriete 
• Ovino

• Siss & Bro Bakery
• Somerwende theeplantage
• Slatman bakkerij
• Tuinderij Aan ‘t Zandeinde
• Valderrama Olijfolie
• Vechtdal Honing
• Van der Veen - Eitjes uit het Vechtdal
• Veltman vis
• Vuurzee, De Goede & de Stoute 
• De Waard zuivel 
• Wijnimport Bart J.


